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1111、菌落总数的定义、菌落总数的定义、菌落总数的定义、菌落总数的定义

��食品检样经过处理，在一定条件下（如培养基、食品检样经过处理，在一定条件下（如培养基、食品检样经过处理，在一定条件下（如培养基、食品检样经过处理，在一定条件下（如培养基、食品检样经过处理，在一定条件下（如培养基、食品检样经过处理，在一定条件下（如培养基、食品检样经过处理，在一定条件下（如培养基、食品检样经过处理，在一定条件下（如培养基、

培养温度和培养时间等）培养后，所得每培养温度和培养时间等）培养后，所得每培养温度和培养时间等）培养后，所得每培养温度和培养时间等）培养后，所得每培养温度和培养时间等）培养后，所得每培养温度和培养时间等）培养后，所得每培养温度和培养时间等）培养后，所得每培养温度和培养时间等）培养后，所得每mL(gmL(gmL(gmL(gmL(gmL(gmL(gmL(g))))))))

检样中形成的微生物菌落总数。检样中形成的微生物菌落总数。检样中形成的微生物菌落总数。检样中形成的微生物菌落总数。检样中形成的微生物菌落总数。检样中形成的微生物菌落总数。检样中形成的微生物菌落总数。检样中形成的微生物菌落总数。

��在在在在在在在在GB 4789.2-2010GB 4789.2-2010GB 4789.2-2010GB 4789.2-2010GB 4789.2-2010GB 4789.2-2010GB 4789.2-2010GB 4789.2-2010的培养条件下所得结果，只包的培养条件下所得结果，只包的培养条件下所得结果，只包的培养条件下所得结果，只包的培养条件下所得结果，只包的培养条件下所得结果，只包的培养条件下所得结果，只包的培养条件下所得结果，只包

括一群在括一群在括一群在括一群在括一群在括一群在括一群在括一群在平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂上生长发育的嗜中温需氧上生长发育的嗜中温需氧上生长发育的嗜中温需氧上生长发育的嗜中温需氧上生长发育的嗜中温需氧上生长发育的嗜中温需氧上生长发育的嗜中温需氧上生长发育的嗜中温需氧

菌或兼性厌氧菌的菌落总数。菌或兼性厌氧菌的菌落总数。菌或兼性厌氧菌的菌落总数。菌或兼性厌氧菌的菌落总数。菌或兼性厌氧菌的菌落总数。菌或兼性厌氧菌的菌落总数。菌或兼性厌氧菌的菌落总数。菌或兼性厌氧菌的菌落总数。
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2222、菌落总数测定的卫生学意义、菌落总数测定的卫生学意义、菌落总数测定的卫生学意义、菌落总数测定的卫生学意义

�食品本身的新鲜程度食品本身的新鲜程度食品本身的新鲜程度食品本身的新鲜程度

�加工、贮存运输过程中是否受到污染加工、贮存运输过程中是否受到污染加工、贮存运输过程中是否受到污染加工、贮存运输过程中是否受到污染————————卫卫卫卫

生质量生质量生质量生质量

�卫生学指标：必须配合大肠菌群的检验和其卫生学指标：必须配合大肠菌群的检验和其卫生学指标：必须配合大肠菌群的检验和其卫生学指标：必须配合大肠菌群的检验和其

他病原菌项目的检验，才能作出比较全面准他病原菌项目的检验，才能作出比较全面准他病原菌项目的检验，才能作出比较全面准他病原菌项目的检验，才能作出比较全面准

确的评定确的评定确的评定确的评定
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3333、、、、2010201020102010版国家标准的主要变动版国家标准的主要变动版国家标准的主要变动版国家标准的主要变动

� 删除了第二法：菌落总数删除了第二法：菌落总数删除了第二法：菌落总数删除了第二法：菌落总数PetrifilmPetrifilmPetrifilmPetrifilmTMTMTMTM

测试片法测试片法测试片法测试片法

� 培养基和试剂作了相应的删减培养基和试剂作了相应的删减培养基和试剂作了相应的删减培养基和试剂作了相应的删减

� 对计算公式的解释作了修正对计算公式的解释作了修正对计算公式的解释作了修正对计算公式的解释作了修正
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4444、、、、2010201020102010版国家标准的检验流程版国家标准的检验流程版国家标准的检验流程版国家标准的检验流程

检样检样检样检样25g25g25g25g（（（（mLmLmLmL））））+225mL+225mL+225mL+225mL稀释液稀释液稀释液稀释液，，，，均质均质均质均质

10101010倍梯度稀释倍梯度稀释倍梯度稀释倍梯度稀释

选取选取选取选取2-32-32-32-3个适宜稀释度的样品稀释液各个适宜稀释度的样品稀释液各个适宜稀释度的样品稀释液各个适宜稀释度的样品稀释液各1mL1mL1mL1mL，加入无菌平皿中，加入无菌平皿中，加入无菌平皿中，加入无菌平皿中

倾注倾注倾注倾注平板计数琼脂（平板计数琼脂（平板计数琼脂（平板计数琼脂（PCAPCAPCAPCA））））

计数和报告计数和报告计数和报告计数和报告



www.beijinglandbridge.comwww.beijinglandbridge.com 北京陆桥技术有限责任公司北京陆桥技术有限责任公司

拍击式均质拍击式均质拍击式均质拍击式均质

�� 方便方便方便方便方便方便方便方便：只需购置一次性无菌均：只需购置一次性无菌均：只需购置一次性无菌均：只需购置一次性无菌均：只需购置一次性无菌均：只需购置一次性无菌均：只需购置一次性无菌均：只需购置一次性无菌均

质袋，无须提前准备无菌容质袋，无须提前准备无菌容质袋，无须提前准备无菌容质袋，无须提前准备无菌容质袋，无须提前准备无菌容质袋，无须提前准备无菌容质袋，无须提前准备无菌容质袋，无须提前准备无菌容

器；省去手工操作器；省去手工操作器；省去手工操作器；省去手工操作器；省去手工操作器；省去手工操作器；省去手工操作器；省去手工操作

�� 快捷快捷快捷快捷快捷快捷快捷快捷：：：：：：：：1-21-21-21-21-21-21-21-2分钟内帮您完成均分钟内帮您完成均分钟内帮您完成均分钟内帮您完成均分钟内帮您完成均分钟内帮您完成均分钟内帮您完成均分钟内帮您完成均

质工作质工作质工作质工作质工作质工作质工作质工作

�� 科学科学科学科学科学科学科学科学：均质过程不会产生高温：均质过程不会产生高温：均质过程不会产生高温：均质过程不会产生高温：均质过程不会产生高温：均质过程不会产生高温：均质过程不会产生高温：均质过程不会产生高温

�� 不适合均质坚硬样品，如鱼骨不适合均质坚硬样品，如鱼骨不适合均质坚硬样品，如鱼骨不适合均质坚硬样品，如鱼骨不适合均质坚硬样品，如鱼骨不适合均质坚硬样品，如鱼骨不适合均质坚硬样品，如鱼骨不适合均质坚硬样品，如鱼骨

西班牙西班牙西班牙西班牙IULIULIULIUL均质器均质器均质器均质器
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稀释液稀释液稀释液稀释液————————磷酸盐缓冲液磷酸盐缓冲液磷酸盐缓冲液磷酸盐缓冲液orororor生理盐水生理盐水生理盐水生理盐水

�如果样品如果样品如果样品如果样品pHpHpHpH较低，建议使用磷酸盐缓冲液，较低，建议使用磷酸盐缓冲液，较低，建议使用磷酸盐缓冲液，较低，建议使用磷酸盐缓冲液，

以免影响培养基的凝胶强度以免影响培养基的凝胶强度以免影响培养基的凝胶强度以免影响培养基的凝胶强度。。。。

9mLCM1022-05

CM1022

pH7.2磷酸盐
缓冲液

CM1022-03

CM1021-05

0.85%生理盐
水

CM1021-03

名 称货 号 规格

225mL

9mL

225mL

250g干粉
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培养基培养基培养基培养基————————平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂

平板计数琼脂（平板计数琼脂（平板计数琼脂（平板计数琼脂（PCA)PCA)PCA)PCA)

2008200820082008版和版和版和版和2010201020102010版版版版

胰蛋白胨　　胰蛋白胨　　胰蛋白胨　　胰蛋白胨　　                5.0g5.0g5.0g5.0g

酵母浸膏　　酵母浸膏　　酵母浸膏　　酵母浸膏　　                2.5g2.5g2.5g2.5g

葡萄糖　　　葡萄糖　　　葡萄糖　　　葡萄糖　　　                1.0g1.0g1.0g1.0g

琼　脂　　　琼　脂　　　琼　脂　　　琼　脂　　　            15.0g15.0g15.0g15.0g

蒸馏水　　蒸馏水　　蒸馏水　　蒸馏水　　                    1000mL1000mL1000mL1000mL

营养琼脂（营养琼脂（营养琼脂（营养琼脂（NA)NA)NA)NA)

2003200320032003版版版版

蛋白胨蛋白胨蛋白胨蛋白胨        　　　　　　　　        10.0g10.0g10.0g10.0g

牛肉膏　　牛肉膏　　牛肉膏　　牛肉膏　　                    3.0g3.0g3.0g3.0g

氯化钠　　　氯化钠　　　氯化钠　　　氯化钠　　　            5.0g5.0g5.0g5.0g

琼　脂　　　琼　脂　　　琼　脂　　　琼　脂　　　        15.0g15.0g15.0g15.0g

蒸馏水蒸馏水蒸馏水蒸馏水                                1000mL1000mL1000mL1000mL
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培养基培养基培养基培养基————————平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂平板计数琼脂

�培养基改变依据：国外食品微生物检验的权培养基改变依据：国外食品微生物检验的权培养基改变依据：国外食品微生物检验的权培养基改变依据：国外食品微生物检验的权

威方法（威方法（威方法（威方法（ISOISOISOISO、、、、FDAFDAFDAFDA、、、、AOACAOACAOACAOAC））））

�营养更优化营养更优化营养更优化营养更优化————————胰蛋白胨、酵母粉、葡萄糖胰蛋白胨、酵母粉、葡萄糖胰蛋白胨、酵母粉、葡萄糖胰蛋白胨、酵母粉、葡萄糖

�换用培养基的影响换用培养基的影响换用培养基的影响换用培养基的影响

        

        ————————能力验证能力验证能力验证能力验证

        ————————比对试验比对试验比对试验比对试验
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计数和报告计数和报告计数和报告计数和报告————————平板和菌落选取原则平板和菌落选取原则平板和菌落选取原则平板和菌落选取原则

�选取菌落数在选取菌落数在选取菌落数在选取菌落数在30CFU-300CFU30CFU-300CFU30CFU-300CFU30CFU-300CFU之间无蔓延生长的平板之间无蔓延生长的平板之间无蔓延生长的平板之间无蔓延生长的平板

进行计数。进行计数。进行计数。进行计数。

�有较大片状生长菌落的平板不宜采用。有较大片状生长菌落的平板不宜采用。有较大片状生长菌落的平板不宜采用。有较大片状生长菌落的平板不宜采用。

�如片状菌落不足平板一半，而另一半平板菌落分布如片状菌落不足平板一半，而另一半平板菌落分布如片状菌落不足平板一半，而另一半平板菌落分布如片状菌落不足平板一半，而另一半平板菌落分布

均匀，可计分布均匀的一半，再乘以均匀，可计分布均匀的一半，再乘以均匀，可计分布均匀的一半，再乘以均匀，可计分布均匀的一半，再乘以2222。。。。

�如平板上出现菌落间无明显界限的链状生长时，则如平板上出现菌落间无明显界限的链状生长时，则如平板上出现菌落间无明显界限的链状生长时，则如平板上出现菌落间无明显界限的链状生长时，则

每条单链作为一个菌落计算。每条单链作为一个菌落计算。每条单链作为一个菌落计算。每条单链作为一个菌落计算。
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计数和报告计数和报告计数和报告计数和报告————————菌落总数计算方法菌落总数计算方法菌落总数计算方法菌落总数计算方法

1.1.1.1.如果只有一个稀释度平板的菌落数在适宜范围，则计算该稀释度如果只有一个稀释度平板的菌落数在适宜范围，则计算该稀释度如果只有一个稀释度平板的菌落数在适宜范围，则计算该稀释度如果只有一个稀释度平板的菌落数在适宜范围，则计算该稀释度

两个平板菌落平均数，再乘以稀释倍数，作为每克或每毫升样品两个平板菌落平均数，再乘以稀释倍数，作为每克或每毫升样品两个平板菌落平均数，再乘以稀释倍数，作为每克或每毫升样品两个平板菌落平均数，再乘以稀释倍数，作为每克或每毫升样品

中菌落总数结果中菌落总数结果中菌落总数结果中菌落总数结果

2.2.2.2.若有两个连续稀释度的平板菌落数均在适宜范围，按以下公式计若有两个连续稀释度的平板菌落数均在适宜范围，按以下公式计若有两个连续稀释度的平板菌落数均在适宜范围，按以下公式计若有两个连续稀释度的平板菌落数均在适宜范围，按以下公式计

算：算：算：算：

••N = N = 样品中菌落数样品中菌落数

••∑∑C = C = 含适宜范围含适宜范围CFUCFU的平板菌落数之和的平板菌落数之和

••n1 = n1 = 第一稀释度（低稀释度）第一稀释度（低稀释度）平板个数平板个数

••n2 = n2 = 第二稀释度（高稀释度）第二稀释度（高稀释度）平板个数平板个数

••d = d = 稀释因子（第一稀释度）稀释因子（第一稀释度）
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计数和报告计数和报告计数和报告计数和报告————————菌落总数计算方法菌落总数计算方法菌落总数计算方法菌落总数计算方法

例例例例例例例例11111111：：：：：：：：
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计数和报告计数和报告计数和报告计数和报告————————菌落总数计算方法菌落总数计算方法菌落总数计算方法菌落总数计算方法

例例例例例例例例22222222：：：：：：：：
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计数和报告计数和报告计数和报告计数和报告————————菌落总数计算方法菌落总数计算方法菌落总数计算方法菌落总数计算方法

3.3.3.3.所有平板菌落数所有平板菌落数所有平板菌落数所有平板菌落数均大于均大于均大于均大于300300300300，计最高稀释度平板的平均菌落，计最高稀释度平板的平均菌落，计最高稀释度平板的平均菌落，计最高稀释度平板的平均菌落

数数数数

4.4.4.4.所有平板菌落数所有平板菌落数所有平板菌落数所有平板菌落数均小于均小于均小于均小于30303030，计最低稀释度平板的平均菌落数，计最低稀释度平板的平均菌落数，计最低稀释度平板的平均菌落数，计最低稀释度平板的平均菌落数

5.5.5.5.样品原液和所有稀释度平板样品原液和所有稀释度平板样品原液和所有稀释度平板样品原液和所有稀释度平板均无菌生长均无菌生长均无菌生长均无菌生长，以小于，以小于，以小于，以小于1111乘以最低乘以最低乘以最低乘以最低

稀释倍数计算稀释倍数计算稀释倍数计算稀释倍数计算

6.6.6.6.所有稀释度平板菌落数所有稀释度平板菌落数所有稀释度平板菌落数所有稀释度平板菌落数均不在均不在均不在均不在30-30030-30030-30030-300之间之间之间之间，有些小于，有些小于，有些小于，有些小于30303030，有，有，有，有

些大于些大于些大于些大于300300300300，则以最接近，则以最接近，则以最接近，则以最接近30-30030-30030-30030-300的平均菌落数乘以稀释倍数的平均菌落数乘以稀释倍数的平均菌落数乘以稀释倍数的平均菌落数乘以稀释倍数

计算计算计算计算
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计数和报告计数和报告计数和报告计数和报告————————结果报告结果报告结果报告结果报告

结果无效空白对照有菌4

报告“菌落蔓延”均为蔓延菌落
无法计数

3

1700或1.7×10316802 CFU/g或CFU/mL

（CFU大写）

9695.51

单 位报告方式菌落总数编 号
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5555、其他注意事项、其他注意事项、其他注意事项、其他注意事项

�� 必须做空白对照：监测培养基、平皿、稀释液的无菌必须做空白对照：监测培养基、平皿、稀释液的无菌必须做空白对照：监测培养基、平皿、稀释液的无菌必须做空白对照：监测培养基、平皿、稀释液的无菌必须做空白对照：监测培养基、平皿、稀释液的无菌必须做空白对照：监测培养基、平皿、稀释液的无菌必须做空白对照：监测培养基、平皿、稀释液的无菌必须做空白对照：监测培养基、平皿、稀释液的无菌

程度。同时，应在工作台内打开一块空白程度。同时，应在工作台内打开一块空白程度。同时，应在工作台内打开一块空白程度。同时，应在工作台内打开一块空白程度。同时，应在工作台内打开一块空白程度。同时，应在工作台内打开一块空白程度。同时，应在工作台内打开一块空白程度。同时，应在工作台内打开一块空白PCAPCAPCAPCAPCAPCAPCAPCA（其暴（其暴（其暴（其暴（其暴（其暴（其暴（其暴

露时间应与检样时间相当），以了解样品在检验过程露时间应与检样时间相当），以了解样品在检验过程露时间应与检样时间相当），以了解样品在检验过程露时间应与检样时间相当），以了解样品在检验过程露时间应与检样时间相当），以了解样品在检验过程露时间应与检样时间相当），以了解样品在检验过程露时间应与检样时间相当），以了解样品在检验过程露时间应与检样时间相当），以了解样品在检验过程

中有无受到来自环境的污染中有无受到来自环境的污染中有无受到来自环境的污染中有无受到来自环境的污染中有无受到来自环境的污染中有无受到来自环境的污染中有无受到来自环境的污染中有无受到来自环境的污染

�� 水浴和倾注温度：水浴和倾注温度：水浴和倾注温度：水浴和倾注温度：水浴和倾注温度：水浴和倾注温度：水浴和倾注温度：水浴和倾注温度：4646464646464646℃℃±±±±±±±±11111111℃℃（（（（（（（（陆桥陆桥陆桥陆桥陆桥陆桥陆桥陆桥PCAPCAPCAPCAPCAPCAPCAPCA可满足此温度可满足此温度可满足此温度可满足此温度可满足此温度可满足此温度可满足此温度可满足此温度

要求要求要求要求要求要求要求要求））））））））

�� 培养条件：一般样品培养条件：一般样品培养条件：一般样品培养条件：一般样品培养条件：一般样品培养条件：一般样品培养条件：一般样品培养条件：一般样品3636363636363636℃℃±±±±±±±±11111111℃℃/48h/48h/48h/48h/48h/48h/48h/48h±±±±±±±±2h2h2h2h2h2h2h2h，水产品（指，水产品（指，水产品（指，水产品（指，水产品（指，水产品（指，水产品（指，水产品（指

原生态、未加工水产品）原生态、未加工水产品）原生态、未加工水产品）原生态、未加工水产品）原生态、未加工水产品）原生态、未加工水产品）原生态、未加工水产品）原生态、未加工水产品）3030303030303030℃℃±±±±±±±±11111111℃℃/72h/72h/72h/72h/72h/72h/72h/72h±±±±±±±±3h3h3h3h3h3h3h3h
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5555、其他注意事项、其他注意事项、其他注意事项、其他注意事项

� 如样品（干调、面粉、脱水蔬菜）中可能含有在琼脂

表面蔓延生长的菌落，可在凝固后的琼脂表面再覆盖

一层（4mL）培养基

� 样品稀释液有时会带有细碎的食物颗粒（如奶粉、坚

果），为避免这些颗粒与菌落发生混淆，可将样品稀

释液与PCA混合，单做培养，置于4℃放置同样时

间，以便在计数时作为对照。




